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On the Processing Experiments of Gracila 仰一-IV

By

Mao-song Chen

筆者在前報@指出 : 經過鹹處理之菊花種龍鬚菜 Gracilaria lichenoides , tJdil HCI 調節 pH 後繼續

浸潰 2 小時 ( 包括dil HCI 添加時間 ) , 則將該浸潰藻取出 , 用清水洗瓣 , 然後一反過去之用酸故而改以

清水抽出洋菜分 , 得良好之抽出敷果 , 飼為現瞭本法與直接加酸法敢為優 , 以及預先浸酸波之適當 pH {i直

起見 , 繼續實施本項試艙 , 獲知預先浸酸法不僅操作易於控制 , 而洋菜製成率及其膠強度均較高 ; 至於預

浸液之適當 pH 值 , 亦由本試酷獲知因龍鬚菜之 rate 而有不同 , 最低者達 pH4, 故洋菜工業抽出時 , 應預

先實施實酷室抽出試駝 , 將求得之適當 pH 值 , 應用於工業製法 , 唐: 可得良好之抽出故果。

- � 試驗材料與方法

H 試科 : 菊花種龍鬚菜原藻
, 其產地堅一般測定結果如下 :

第 1 表 試料原深之產地及成份
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口鹼處理 ? 秤取試料各 20g 於 300mI 燒杯中 , 分別加 3 克 NaOH 切 In 250mI , 置水浴中加熱至90
三

2 � C, 保持 I.Shr .=, 鹼處理後倒出NaOH soin , 以自來水、洗幣 , 並浸潰於清水中 ISh 以上 , 浸潰京之 pH

值在10-11 間 , 嘴出齡處理藻供試驗之用。
由洋菜分抽出、過濾、提膠

1. 預先浸酸法 : 將鹼處理藻放入 11 燒杯中 , 注加 0.O2NHCI soin 300mI , 隨即以攪拌器隨拌
, 並

將PH 測定器之電極置入預浸酸液中捌定其pH 值 , 一面由滴管滴加 O.INHCI soin 調節預浸酸被至一定之

pH{ 霞 , 通常需時30m in 左右
, 關後pH 值略會上昇 P 應師再補克 0 .INHCI :soin , 器使預浸酸控克保持預定

.值 �
如此自;漫酸起浸潰 2 小時偎

' 即可將浸酸藻取出
, 在自來水下洗去酸液 , 投入盛有蒸餾水 250mI

之 500mI 燒柯: 中加熱抽出洋藥分泊 , 抽出中乃時時補克芳草餾水 , 使經常保持 :ZOOm I , 然後以紗布退濾

於 200mI 燒柯: 中 , 放冷一夜都可得洋菜接膠 P 殘渣則秤重侵廢棄之 C
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2, 直接加酸法 : 將鹼處理混放入盛有 250ml 蒸餾水之 500m] 燒杯中 , 加熱至沸騰 , 然後分次舔 Eil
5 %HAC ( 永甜酸 ) soln 至預定之mI 數為止 , 繼續抽出洋菜分 , 以 r' 操作與 1 項悶。

3. 接衝按法 : 將鹼處理海 ( 由試科 Jag 鹼處理所得〉放入盛有 150ml 餒衝液〈由 0.03N CH:;COOH

與O.03NCHaCOONa 等量混合時之 pH 值為 4.75, 增加其中任一添加量即可提高或降低 pH 值〉中 P 浸讀 2

小時 ,
以後操作與 1� 頁同 p 惟抽出液以能成 100ml 為度。

綱加壓、乾燥 : 將凝夢觀測定其強度後繼持其重量 , 而後切成約 0.5em 厚度 , 夾於紗布間 , 紗布上
下各置報紙數層以便吸水之用 ,

由上面加重物 , 則凝膠體中之 7K 分分離 , 經 1 夜後取出晒乾 , 即可得紙狀
洋菜 , 供各頃測定之用。

耐Ii提膠及 if 葉之理化學性質測定法
1. pH: 使用 Beckman pH meter H- 2 將電極插入接接體內測定之。
2. 水分 : 秤取一定量洋菜於已知重量之秤量瓶中 , 以電熱保持 100-110 �C 4 小時 9 減量郎為 7.)( 分, 以百分率表示之。
3. 膠強度 :J;A 日裝水式啟強度測定器測定抽出波凝膠體 , 或由製境之訝: 菜調製之 1.5 克凝穆體制定

之。

二 h 言丸 .、驗 .z,J...,.- 世
污、

主主將試的結果列於第 2 表、第 3 表、第 4 表、第 5 表、第 6 表 :
第 2 表以預先浸酸法 (HCI) 抽出菊花種龍鬚菜之洋哭成份放果
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以直接加酸法抽出菊花種龍鬚奈成份敷果
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以預先浸寶安 (HCl) 法抽出菊花種龍鬚菜之洋栗成份敷果
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Migration Rout�, Mullet
December 1970
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鳥魚生產量之遁期變化
中國水產刃期。

台灣之祖游世腦魚。

中國水產 78 期。

臨魚之祖游與漁況。

中國水產 84 期。

鱗魚之祖游及漁況調查

中國水產 95 期。

餾魚漁況典 ,環撞條件關

係之變化。觀試研報2

卷4 號。

6. 楊鴻嘉、童逸峰 (1961)

東港西南海面發現全完

熟鱷魚。中國水產 :100

期。

台灣之油游鱷魚〈有關

分類之研究 ) 。中國水

產 65 期。

台灣化產寸志 :J1? 只三腦化就扒
"亡。動物學雜誌第33 卷 , 第 389 號。

台灣鳥魚之魚體調查。中國水產 8 、 9 期。

台灣的腦魚祖游調查研究。在是業 5 。

踏魚祖游之調查研究。台灣省水產試驗所試驗報告第 15 號。
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參考
1. 曾拐盟 (1958)

4. 童逸修 (1960)

5. 童逸修σ9 刃 )

首批魚群由中國大陸沿岸甫一F 經台灣海
峽至台商中部西岸後沿海岸南游至南台灣岸

, 其中有少量的分校至台灣中北部。第二批
魚群經台灣海峽到布袋、東石沿岸後沿岸甫

下 , 其中也有少量向北好枝。第三批魚群財
經台灣海峽直接經安平、台商沿海南下。最

後一批小魚輯則可能自澎湖以南揖高雄沿海

。在產卵後祖游離去的路線主要是與自批魚

群的來路相同 , 由澎湖以南游至中國大陸沿
岸。亦有少量係沿台灣西樺北上 , 路上分別 d

過台灣海峽而至中國大陸沿岸。

3. 童逸修 (1959)

I-1st School
2-2nd School
3-3rd School,
4-4th School
-- - Retrun Routl
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7� 林建煜 (1958)
鳥魚祖游路線間Z

8. 夫島芷滿 (1921)

'9. 鄧火土、林煜煜 (1953)

10 郵火土 (19 均 )

11 劉建陸、童逸酵 (1967)

-

Z'!-
,



a龍鬚菜加王試驗-IV陳茂松

荼
由龍鬚菜抽取洋菜成份之最佳溶劑為酸溶液 , 並以酸性愈高者愈為有殼 , 但酸性愈高對於洋菜分愈有

不良影響 , 郎易促進加水分解 , 敬壤洋菜分于使廖強度益趨低落。在本試驗里 , 無論揉用預先浸酸法 , 直
接加酸法或巖衝液法均得類似之結果。此種洋菜品質受酸性之影響 , 在高溫時較低溫時為顯著而快 , 此由
以預先浸酸法及章是衝液法製成之洋菜 , 其晶質優於直接加酸法者之事實即可明證 ' 因前兩法係於常溫浸酸
, 後者則於沸騰時加酸 , 故得不同之結果。
在前報 , 筆者認為鹼處理龍鬚菜之預先浸酸被 pH 必領保持在 4.7-5.25 之間 , 方能使洋菜收量與膠

強度兼顱 , 並以 4.75 最為適當。但在本試驗中以臺南產龍鬚菜為試料部份
, 雖預先浸酸蔽之pH 低至 4.0,

惟洋菜收率為最高 , 膠強度亦保持相當之程度 p 足見預先浸酸液pH 並不一定保持在 4.7-5.25 間為最適

當 , 乃應現藻質調節適當之pH, 即使是低至 4.0 亦可得滿意之結果。

直接加酸法 (5 克冰酷酸〉的結果顯示 , 既得之洋菜膠強度雖隨著洋菜分之增加而減少 , 此乃如前所
述為各法之共同現象 , 不過當膠強度減到一定程度後剖穩定地保持在某一定之水準 , 如試料 1 及試料 2 之

試驗結果 , 其洋菜膠強度均分別保持在比 400gjcm2 略多之程度。惟有一事實可重觀的就是本法所得洋

葉之膠強度 , 不及於預先浸酸法製成。如試料 1 以預先浸酸法之洋菜 , 其膠強度有高達 800gjcm2 以上

者 , 試料 2 有 7 OOgj cm 以上者 ; 此種情形為直接加酸法所沒有。且基於以各種方法均可得最高之洋菜分

( 試驗結果顯示無水洋菜對於無水精選藻之方
, 均約在30% 左右之譜〉而言 , 欲得較高洋菜分並不困難 ,

但要提高膠強度則讀運用方法不可 , 預先浸酸法在保持膠強度一點 gp 已具有其不可忽觀之優點 , 何況其浸
潰用波之酸度叉甚易控制 , 故本法實有推廣的價值。

三、考

妥

1 、使用臺南及東港產之菊花種龍鬚菜為試料 , 以預先浸酸法 , 直接加酸法 , 援衝液浸潰法實施洋英

分 , 比較各種方法之優劣。
2 、以各法均可得約30 克之無水洋菜分 ( 對於無水精選藻 ) , 但洋菜膠強度則以預先浸酸法 ( 包括稜

衝波浸讀法〉為高。
3 、預先浸酸波之 pH 值 , 讀現原藻之硬軟做適當之調整 , 通常雖以 4. 均 -5.25 為適 , 但本試驗所用

之蓋南產原藻 , 其浸酸液之pH 值雖低至 4.0, 仍能得良好敷果。

誌謝 : 本試驗承蒙中國農村復興聯合委員會補助 , 該會陳技正金按時常蔥、 !海寶貴意見 , 本所陳武雄、
徐瑞球、郭泰淇、楊介璧等位先生、小姐協助 , 謹此申謝。
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