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膠藻紅 驗

研討紅藻膠對水釐婊製品品質之改進效果

試用應

陳茂訟鞠小倩

Application Studies of Carrageenan-I

Effect on the Quality of -
Minced Fisheries Products

Improved with Carrageenan

Sheau-Chiann.Jyu and Mao-SongChen

Carrageenan was extracted from red 'algal of genus of Eucheuma, Gigartina and

Chondrus. etc. by hot water. Carrageenan was a polygalactosan sulfate having four

fractions: kappa. cotton 話 . lambda and iota. Carrageenan has been applied widely in

foods. as well as in pharmaceuticals and industries. The objective of this experiment

was to study the feassibility of using carrageenan as a additive to improve the

properies of minced fisheries products. The primary results shown. The

significant -improvement was obtained by adding eucheuma cottonii carrageenan

powder to minced white mouth croaker products and minced pike eel products. The

next significant improvement was obtained by adding eucheuma spinosum carrageena

powder. Minced white mouth croaker products shown the following properties,

breaking force reach the range of 970 g,. whiteness was of 32.9. Deformation reach
the -range of 8.3. Folding test was. of 5 AA, and was the best properties. After

adding 1.0 絃 Euch 伽euma cωott的t拘o仰nii car 口rrageenan powder. However minced papanese gray

sha 有k products did. not shown any improvement after;addingcarrageenan powder.

Therefore. the effect of add.ing carrageenan on the quality of minced fisheries

products varied with the different fish speci 已s that were studied.

most

實

缸藻睡〈αrrageenan) 是缸黨類的根苔 ( Gigartina) 、軟骨架 (Chondrus) 及麒麟架 (

Eucheuma) 加熱抽取的細胞間賀銜 ,
是一種高分子多醋類的粘質物﹒缸藻膠又稱愛爾蘭抽取汁 ,

自

古部極歐美麗用於食品上﹒缸藻膠隨著食品工業之發連 , 用途日廣 , 臉使用於冰淇淋、罐頭﹒布T 、

清涼飲科、果汁及媒製晶外 , 亦可應用於工業、醫頭等的方面 11 .

缸藻彈係極美國 FDA 認可的食晶添加物﹒它是一種高分子多酷硫酸臨化合物﹒依其構造可分成
iota 、 kappa 、 mu 、 lambda 型﹒ Kappa. 型的提膠硬且跪 , iota 型的接膠星像皮彈性狀 . mu1k.
lambda 型為水溶性難至于離狀、高粘住 , 可供增粘劑用﹒ Kappa 及 iota 型之周邊更廣泛 , 可作為居化劑
﹒過化劑及種定劑等﹒撮陳等2 】報告 , 華商產E. serra' E. cottoniiJf.E. _audiolis 等三種麒麟架之蘊
聽量甚聾﹒有數十顧之多 , 站果再以人工栽培 ,

增加產量﹒對本省加工缸藻膠當有所揖益﹒

唯缸藻驛應用於水產加工品之研究 ,
所見尚少﹒筆者依常法3)

用E.spincsum 及E. ccttonii 兩種
麒麟架為原料 ,

製得的掛宋狀紅藻腰 ,
供作水產揀製品之彈力補強劑﹒輩輩將本項試驗中紅藻體對水產

前
,
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煉製晶晶質之改進效果報告有令后 :

材料與芳法

一、試驗材料

本試驗所用自口( White mouth crocker) 、狗母 ( Lizard fish) 及梅鰻 ( Pike eel) 的魚

肉 , 係台明泠凍廠向高雄市前鎮魚市場及基隆魚市場 , 購進上述之魚種 , 臨去麗葉韌的魚肉。接稱自

/I 口體長 15 -- 20 公分
, 狗母體長 25 公兮 , 海鰻體團 12 -- 14 公分。

讀起峰( }a 伊 nese gray shark) 係水產試鷗所的 70 噸融梅盤盤試鷗繭 , 請本省東海岸所漁墟。
缸藻膠之抽取法ω : 將麒麟藥用 2f( 神說閑著的壇分鐘 , 乾燥截切小毆 , 秤取 10 g 置入 I. ωOml

容積的燒杯內 , 加約 40 倍的水 , 置於 70-90'C 的恆溫箱內
, 時時攬拌值 3 小時 , 使用違心分離機

10. ∞0 r. p.m. 離心 10 分鐘後 , 聽渣用水反覆抽取 3 次 , 所得粘質魯智置於一 20'C 冷凍庫內放 1 夜後
, 取出置於常溫下解凍 , 再以泠風乾燥機 30'C 乾燥 24 小時 , 用韌碎機製成單身宋狀缸藻膠﹒站將其
成分分析盾 , 列於衰 1 。

Table 1 Chemical composi tion of carrageenan powder.

Sample Moisture

c%)

Crude protein

C%)

Crude ash

C%)

Extract of

ethyl ether

(%)

Reducing s\ 挖ar

C%)

E.s ρ inosum

carrageenan

powder

E. cottonii

26.7 1.8 22.6 0.9 50.5

carrageenan

Powder

25.8 2.0 16.9 1.0 60.8

二、試驗芳法
份將自口經除皮、骨、內鵬等廢棄物探得之魚肉〈未舔加變性防止劑、 2f( 潔的 ) .溫度擅舖於 1-

5'C .海 3 日 2.7% 食墟擂潰 25 分鐘
, 再舔加 5% 主米韌及 0.5 或 1.0% 之 E.c ωotton 叫ii 或 E.

s呻pi仙仰i1仰n

以 4ωODC 加熱 30 分鐘
, 再以 9ω

0"""
9仿SDC 加熱 30 分鐘 , 用自來水充分泠卸後 , 置於 5-6'C -

的泠臟箱中肘藏 .24 小時後測定其物性。

口將泠凍狗母魚去陰皮、骨、內臟等廢棄自嘉軒辱之魚肉
, 置於一 6 ;7'C 的泠凍庫中冷凍 24 小時

,

糊糊糊蚓、片 , 擂潰 10 分鐘
{ 舔 3日紅懈的慷肘 , 須先將缸藻膠混合適量水 , 驗分

r

散後 , 再與魚蝶混合 , 擂潰 10 分鐘 , 再舔加 2.7 % 食糧擂潰 25 分鐘
) 。其它步聽同抖。、

臼將冷凍狗母魚去做、骨、內晴等嚴棄物輔之魚肉 , 置訣 - 20 DC 冷凍帥 , 再總結 t一個半月 ( 添加
6 仿輯、 2 ppt 重合磷酸梅 ) .其它步驟同目。

個將難條去除皮啃、內鵬等嚴輛輛之魚闕 .1 經喲 , 捕 2 次後使用油壓式脫京機脫的 0 分鐘 p

之魚肉 , 其它步驟同口 ,

個將海鰻除皮、骨、內臟等廢棄物所採得之魚肉 ( 未添加變性防止劑 ) .溫度控制於 1"",5'C' 其

它步驟同口。

將難蝶的鮮度測定之 , 其結果列於衰 2 �
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Tabl e 2. Fresh of Japanese gray shark.

pH Total NH 3 ( ppm ) V.B. N. ( mg % ) K Value ( % )

6.1 46 39.8 49.1

三、翻定 15 法
廿一般成分 :(1) 水分

, (2) 粗灰分 , (3) 粗脂肪 , (4) 粗蛋白 , (5) 還原糖均依常法測定。

臼鮮度測定 :
(I) pH : 將煉製晶切成 3 公分厚的圍住體 , 使用τ"OA pH meter HM 一 5A 之故璃電極測定。

(2)Total -NH3 : 使用氫電極直接測定 NH3 含量州 , ppm , 時路 ) 的 15 法
8) , 以 Orion

Research Microprocessor lonal yzer / 901 NH3 Electrode 測定。‘

(3)VBN ( Volatile Basic Nitrogen) : 使用微量擴散法
( Com 咽 y'o ) 檢測 9

)
。

(4).K Value: 使用 Dowex 1 X 4 2∞ -4 ∞ mesh 離子安換樹脂法
10) 測定。將供試液用樹脂

' 吸著後
, 以 0.001 N 墟酸析出 A 液 , 再以 0.6M 食墟及 0.01 N 壇酸析出 B 痕 , 使用分光光度

會t�Om μ咀定。
E250m μ A

K 值計算法 -
E 250 m μ A 于 E 250 mJl B

白眼袋力 ( Br 曲king force) 及變形度 (Doformation )4) : 將煉製晶切成 3 公分厚的閻控體 5 塊

, 每塊固定翻 3 點
, 使用 Rheo- Met er 測定 (Rhe:o -Meter 罷 'Sun scientific Inst Ltd 出品

) 。

明曲折試驗 ( Tolding test) I 將煉製晶輪切成 0.3 公分的厚塊
5) , 以指一壓 @u 崩散為 D', 一折即

裂為 C , 一折有製痕為 B , 對折裂為 A , 對折不裂為AAo 每組均測 5 組 , 以決定等鼠。

回顏色 (Colo� ) : 使用日本東電色差韻 , Type 一 , Te 一 7 翻定明度
5) 、缸色度、黃色度 CL a

b ) 值 , 結果係以 5 個樣本之平均值表示 a 自度 (W 仙 eness ) , 使用 1∞ -.J(IO0 -L
)2

+ ( a2 + b2 ) 表示。

X 1∞ %

結果興
,

討論

自口為原料的慷製品中
, 舔加缸藻膠的與未添加紅藻膠的煉製品之品質翻定後 , 示於表 3 。

由結果知 , 紅藻膠的日於白口煉製品中 , 對煉製品之晶質改進頗具教果。特別 j乳制日 1.0% 的 E

tonii 粉宋狀缸藻膠的效果最好。彈性高達 9圳 , 曲折度最好為 5AA, 味道較好。而添加

1. 0 % E. spioosum 粉末狀缸藻膠的煉製品之品質不但未獲改善
, 反而盆形低落。因為添加的紅藻

膠不能完全擂潰分散均勻。

攝筆者
3) 報告知 , 對宋狀缸藻膠的性質為 E ﹒ spinosum 韌宋狀缸藻膠之粗灰較多

, ( 硫酸醋含

量多 ) 橡皮彈性狀的為 iota' 較不易展開
, 粘性大。 E﹒叫叫樹宋狀缸藻膠之還原糖及 3.6

-a 曲ydrogalactose 的高
, 硬且脆、較易展開 , 站住小 , 屬於 kappa 。可能還說是為何 E ﹒ sp

sum 舔加於煉製晶中較 E ﹒ cottonii 舔加於慷製品中較不易擂潰均勻分歡的緣故。

使用狗母魚為原輯
, 海加紅輾膠的興未草草加紅藻膠的煉製品之晶質比較後 , 示於衰 4 。由結果知

, 將缸藻膠舔加於狗母魚煉製品中 J 對其品質並無改進的教果。變形度 , 添加缸藻膠的煉製品較未添

加的低。彈性 , 舔加的興未器扣的無甚差異。自度 , 草的目的興未舔加的無差異。感官試驗
, 添加紅藻

膠的興未器加的煉製晶略星酸敗。曲折度
, 添加紅藻膠的興未舔加的煉製晶均為 B. 。接台明冷凍廠稱

狗母魚的原料、鮮度較差
, 野中的使用狗母魚加工煉製品 , 僅限於新鮮原料狗母魚 , 在漁獲捕前日T
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,
才可盟得高晶質的煉製晶。若原科不新鮮 , 則得到彈力形成龍差的線製晶。狗母魚的冷凍魚鱉甚屬

變性 , 以土均為保進狗母魚燥製晶之品質差的原因。然而本項制日缸蘊膠的煉製品之晶質已獲得紅藻
膠均勻分歡的教栗。

使用冷陳一個半月的狗母魚漿為原料 ,
海加紅藻膠的及未攝加缸若真磨的煉製晶晶賈比較之 , 示於

衰 5 。由結果知較前衰 4 的低 ,
晶質較差 ,

彈力均甚低 , 雖然添加缸藻膠的煉製品彈力較未攝2 日的
116g 稍高 , 然變形度卸較低。且此煉製晶甚軟 ,

無齒廳。攝間的的報會知 , 使用狗母魚作為 2 日工
煉製品的原料 ,

在探得的精肉部分必須充分水漂 , 做成無墟魚漿方式凍藏較全魚療藏好 , 可以得到較
高品質的煉製品 , 彈力違 400 - 500 g 。如果狗母魚的品賀龍控制 , 再糊口紅藻膠於狗母魚慷製品中, 是否可獲得改善的晶質 , 尚待探究。
使用真實條為原料,

添加缸藻膠的及未攝刺的賺製晶晶賈比較 , 示於衰 6 0

其結果顯示 , 添加缸藻膠於黨峰中 ,
完全沒有教果。除變形度 , 話加缸藻膠的較未畫展甜的 5.8 好

外 , 彈性添加紅藻膠的懂 573"'" 7�6
‘

g 較未攝卸的 831g 的低 ,
由於黨魚鱉脫* 較多 , 擂潰不閉 ,

再器加水分 , 致使彈性降低 , 官能試驗 ,
賺製晶有胺具、廈、脆感且無彈性 , 曲折度 , 添加缸輾膠的

較未添加的煉製晶差。由前現實實蝶鮮度的分析知, 原科鮮度良好 ,
然在本項煉製晶晶質中 , 攝加缸藻

膠對煉製晶晶質並鯨改善的教果。由於黨接成分舍大量的尿景 , 故胺臭重。據蕭旬的報告推翻 , 畫展
加缸藻膠齡贖製品對晶質改善教果 ,

可能因魚種而異 , 與本試驗的結果附合。
使用海鰻為原輯 , 將缸藻膠攝加於黨饒煉製晶中 , 興未話加缸藻膠的慷製品結果比較之 , 示於表

7 。由結果知攝加 E. cottonii 船東狀缸藻膠有教果 , 尤以添加 0.5 % E. cottonii 掛宋狀缸輾膠的
教果最好。曲折度 , 為 3AA'2A. 自度 , 略變化 , 彈力 , 達 560g. 且無魚腥臭。而海加 E.

spinosum 掛宋狀缸藻膠者完全沒有教果。

摘 要

使用紅藻膠作為 * 產煉製品之晶質改進補足劑 , 已得到初步結果 , 示於後 :
l 在自日煉製品中 ,

畫展加 1.0 % E.cottonii 船宋狀缸蘊膠的教果最缸。彈力高違 970 g .自度
67.3 .曲折度 5AA. 腥味少 , 變形度 8.3 。在自口螺製晶中海加紅藻膠對陳製晶之晶質改善 ,
頗具效果。

Z 在狗母魚慷製括中 , 海加缸藻腰 , 對晶質改進的教果不明顱 , 可能受冷凍魚數費住之影響。而狗
母魚煉製品 , 要能得到高品質 , 原料 fJj 必新鮮。

a 在黨悔煉製晶中 , 海加紅藻膠完全無數。
4 在海鰻慷製晶中 , 畫展加缸藻磨 , 以 0.5 % E.cottonii 韌宋狀缸藻磨的煉製品最具教果 , 彈力
高達 560g. 曲折度 3AA'2A. 腥味少 , 變形度 '7. ω Ii 加 E. cottonii m 宋狀紅藻磨的
慷製品有數。添加 E. spinosum 掛宋狀紅藻廳的陳製晶無敦。

由劫步結果知 , 使用缸藻膠作為水產煉製品之晶質改進之補足劑 , 其教果依魚種而定。

?

甘甜 辭

本項試驗 ,
承蒙台明冷凍廠郭副廠長按廣完生慨庸魚肉 , 高難分所王助理研究員文敏先生惡心指

正及鼓勵 , 本系鄒敏生先生、李成平先生等協助分析 , 始克完成 , 一儕致謝。
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