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關於吳郭魚深溫冷藏之研究

冷藏中之魚體脂助生菌數K值及中華肝吸虫之耐性

顧永順 王文政 陳主蔥

Studies on the partial freezing for the preservation of fish

Yung-Shun L 剖 , Wen-Cheng Wang, Chu-Hui Chen

In this paper we discussed about the variation of fat, bacteria content, K-value

and the effects for Clonorchi$ sinensis at -3 � C storage. The results as follows;

1. According the determination of TBA, we find the fat denatured very slowly (

see Fig 4.)

2. Bacteria content decrease in the storage time at -3"C (see Table 3.)
3. K-value 20% can JlOld about 7-8 days. This result show we can

freshness for days at "Sashime" grade. (see Fig 3.)

4. Clonorchis sinensis will be killed at -3 � C after 72 hrs. (see Table 4 or 5)
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前 言

‘為 �. 進吳郭魚外銷形態 ( 也活魚或凍結魚改為深溫冷藏〉並顧慮衛生上之安全性﹒我們躍上年度

實施深溫冷藏中之魚體脂肪變化〈以翻定TBA 為判別標準 ) , 細菌數及中華肝吸虫對此範國溫度之耐
性﹒為便於明瞭中華肝眼虫之寄生* 統特將其Life Hi,story '?1J 於 Fig. 1 以供參考﹒經年來之試驗 .

我們發現此方法對於魚體脂肪之變化不大 , 細菌也同樣無顯著增加 , 而中華肝吸虫叮在72 小時後完全

死誠﹒數將前得報告於後 , 敬請各先進賜正﹒

試驗材料與試驗方注

一、吳郭魚

為兼作中華肝眼虫之按查 , 試驗用活吳郭魚探自受污染最顯著的地區採購 , 帶間分所接即行活教
放入 - 3"C 士 l"C 恆溫低溫箱內 , 每隔24 小時任意接出一尾

, 依 Fig. 2. 之區分踩取試料分別割定K

值﹒ TBA ﹒細菌數及被查有無中華肝眼虫之用﹒

三、實驗方法
1.K 值之割定依內山均 , 小森宏之由色層分析簡易判定魚類生鮮度方法實施之﹒請參照第一表 -

2.TBA 測定法依聾間 , 女卷氏之4套改蒸餾法實施之﹒請參照第二審 -

3. 生菌數測定法依Standard Plate Count 法實施之﹒

4. 中華肝眼虫撿查法
(1) 量取蒸餾水 10 伽nl 加混進酷 (E.P.) 7ml 充分混合一堪酸水﹒
(2) 堪酸水加 0.01% 胃脫" (Pepsin) ,Pepsin 之力價以 1 : 10.000 臨用時調製一人工胃液﹒

(3) 攝取魚肉 2.5g 加入人工胃買賣 50ml ' 經均質機絞﹒碎均質化 (lO,OOOrpm ﹒ 30-60 秒 ) 接移入

37"C 恆溫箱消化 2- 3hrs ﹒

(4) 消化被值連心分離 C1 切Or.p.m ﹒ 3mins) 能將上遭鞭倒掉﹒
(的將 (4) 的沈巖物展聞於有 Smm 方 Ita 刻度之玻璃被上以實體顯微饒棚定被囊幼虫數 , 及其死活
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Fig.l The life hi story of IClonorchis 'sinensi Sj.

附tela of fish.

A : For K-v8J.ue

B : For total plate coun 七

C : For TBA

Fig.2 The samling part for K-valule, TBA and total

plate count



Tab Ie 1. 甘Ie scheme of the determination of K-value

Sample 1 g +

Filter (By centrifage)

Filtrate

I
with 叫

A range pH

I
with ω NH40H

Arat:lge pH to 9.4

Filter (By centrifage)

J
Fit tra te

Dilu te

、

-EF--',.
‘
、 Prepara tion of fish

PCA 2

to 6.4

meat sample

m

Residne

KOH

Residue

with 5% cold PCA neutralized to pH 6.4

to constant volume

store In -200 C "freeze"r.

(2) The rapid seperation of H R + H and AMP
X

ADP+ ATP

Sample (S) 2

Arange PH

Dowex 1 X 4.

Ion frye water 20

I

to 9.4

To

O.OlN

ut
mnuF3

弓,
國

Na 已 1 diss. in O.OlN HCl 45

AMP +" IMP +

250

ml

wi 出 0.5 M NH40H soln.

cC type column

ml

HCI 45
-L-
0.6 M

ml (A soln.)

(B soln.)

ADP + ATP

口1U

+

483

IMP +

ml
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Table 2. The method of TBA

determination

Modified distillation procedure.

Fish sample (1-10g)

+ distillated water 50ml

15% EDT A soln. 1 m

15% BHA Etohsoln. 1 ml

B I ending

Filling up to 110 m

4N HCI 2.5 ml

Distilla tion

at a give 50 mlrate to

of distilate as a total

in 10-12 mm.

Taking 5 ml of 由 e distillate

+ 0.02M TBA soln.

5 ml in 90% CH3 COOH

Hea ting the. above mIX

in a boiling water

bath for 30 叮un.

Reading the op tical

densi ty Gf the hea ted

soln. at 533 u α1.
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(的為確定寄生蟲確已死亡將 (5) 之話故囊幼蟲灌入天竺鼠胃內經一個月後搶蓋其糞便有無蟲卵。

三、試驗結果及考查

lK 值之變化

體重 200g 前使之吳郭魚陸探溫冷藏七天後仍不至超過 20 % '
或則適合生食品質。如 '/;J 30 %為

界限則可維持 14 天仍保持良好鮮度。請參照 Fig 3. 。
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2.TBA 之變化情形

置于藏中雖略有上升但幅度不大。請參照Fig 4. 。
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脖藏中雖略有增識 ,
惟輕一段時間後反有誠少之趨勢。諒係溫度之變化導致菌相之變動所致。是

否如此容後槍討後再報。竭誠情形請參照 Table 3. 。

斗 86

戶

The variation of total plate .count in storage in -3
'C

。

TPC

可
store

days
Day

、

-----

Table 3.

per gram

2.1 X 104

4.3 X 104

3.5 X 104

2.9 X 104

2.2 X 104

o
2

4

6

2.6 X 104

1. 7 X 104

8

10

12

4. 中華肝眼星星之耐低溫性
本項試驗因吳郭魚採樣時期 ( 10 -- 6 月〉適逢不是繁殖旺期 , 雖往寄生最嚴重地區探集標本卸

無發現中華肝跤蟲之寄生。但在澄清湖發現俗稱苦躁仔 (Hemiculter akoensi s Oshima) 有此種寄

生蟲寄生 , 故以此為樣晶檢查狀況及耐溫性。經查此種寄生蟲之被囊幼蟲經深溫冷藏 ( 一
3'C

) 挖

小時後完全死騙。因此如此處理佳外銷時不致因有此種人畜有共害寄生蟲的危險性。請參照 Table 4.
及 Table 5. 。

OshimaHemiculter akoensis

τ'he number of metacercaria

The variation of C. sinensis on the
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本試驗承李所長燦然之支持及不斷鼓勵。叉中華肝民蟲部份承衛生置農發會補助經費並承高雄醫

學院陳螢霖教授之指導特此銘謝。本試驗承本分所江平平小姐之協助藉此一供申謝。
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